Vorspeisen und Suppen

Knusprige Garnelen im Brickteig
auf indischem Gemtisesalat, Sweet-Chilisol3e und frischer Thai-Mango
12,50 €

Vitello Tonnato
Rosa gebratenes Kalbfleisch, diinn geschnitten mit Thunfischsof3e und sti3-saurem Gemise
10,80 €

Italienische Antipasti
Melone mit Rohschinken dazu Bruschetta mit Tomate-Basilikum und Fenchelsalami
9,90 €

Golden gebratener Camembert
servieren wir auf gegrillten Zucchini, Paprika, Aubergine und Preiselbeeren
10,60 €

Beilagensalat
knackige Salate der Saison mit Frenchdressing
5,20 €

Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch aus dem Garten
6,00 €

Hausgemachte Pasta

Tagliatelle
Bandnudeln mit Wildhasenragout in Sahnesol3e und Granatapfel
13,90 €

Ravioli di ricotta e spinaci
Geflllte Ravioli geflillt Spinat und Ricotta servieren wir in Salbei-Butter geschwenkt
13,90 €
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Saisonelle Hauptgange

Sommerschnitzel ,alla Milano“
diinn geklopftes Schweineschnitzel mit Rucola, Cherrytomaten und Aceto Balsamico
17,00 €

Chicken Curry
Gebratene Hithnerbrust in leicht pikanter Currysof3e,
dazu Basmatireis und hausgemachte Frihlingsrollen
18,00 €

»Saltimbocca“ vom Kalb 2 ohne Solze
gebratene Kalbsmedaillons mit Salbei und Rohschinken
an dunkler Jus, Bratkartoffeln, dazu Paprika, Aubergine und Zucchini vom Grill
19,90 €

Rehgulasch vom heimischen Wild
mit Petersilienkartoffeln, buntem Gemiise und gebackenen Champignons
18,00 €

Zanderfilet paniert
dazu servieren wir Kartoffel-Gurkensalat und Zitrone
18,70 €

,Fritto Misto"“
Filet von Forelle, Lachsforelle, Sardinen und Garnelen frittiert
servieren wir mit unserer Tartarsof3e und Zitrone
19,40 €

Symbolerklirung: ¢ Vegetarisches Gericht A Glutenfrei

Fiir Beilagenanderungen berechnen wir einen Aufpreis.
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Unsere Klassiker

Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art“ mit Beilagensalat
mit Pommes frites und Preiselbeeren
18,50 €

,Berger Pfandl“ A
Lende, Filet und Wiirstel vom Schwein, natur gebraten
servieren wir im gusseisernem Pfand|, dazu Steak-Kartoffeln mit Dip,
frisches Marktgemise und Krauterbutter
16,60 €

Fur unsere kleinen Gaste

,Buffalo Bill“ Kinderschnitzel mit Pommes frites
8,00 €

Chicken Nuggets mit Pommes frites
8,00 €

,Biene Maja“ Rahmschnitzel mit Spatzle und Marktgemiise
9,50 €

Spatzle mit SoRRe / Portion Pommes frites ¢ A
5,60 €

Kindereis ,Pinocchio”
1 Kugel Vanilleeis mit Smarties, Waffel und Sahne
3,50 €

Symbolerklirung: ¢ Vegetarisches Gericht A Glutenfrei

Fiir Beilagenanderungen berechnen wir einen Aufpreis.
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Unsere Desserts

Limetten Panna Cotta
auf Waldbeerenragout und Florentinermandel
8,10 €

Eisbecher ,Fragolino“
Frische Erdbeeren mit Fruchtsol3e,
hausgemachtem Vanilleeis und weiRem Schokoladeneis, Sahne und Krokant
8,10 €

»Cappuccino Croccante”
Delikates Espressomousse begleitet von krokanten Meringue-Raspeln und Sahne
8,10 €

Gefiillte Cannoli
mit Passionsfruchtmousse dazu hausgemachtes Mango-Sauerrahmeis
8,10 €

Unsere hausgemachten Eissorten

Bourbon-Vanille, dunkle Schokolade, Waldbeeren, weiRe Schokolade,
Mango-Sauerrahm und Zitronensorbet

Gemischtes Eis
(3 Kugeln Eis nach Wahl) mit Sahne, Krokant und FruchtsoRe
7,50 €

Kindereis ,Pinocchio”
1 Kugel Vanilleeis mit Smarties, Waffel und Sahne
3,50 €

Kasevariation
Auswahl an erlesenen Kasesorten,
servieren wir mit hausgemachter Marmelade, Butter und Brotkorb
11,70 €
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Brotzeiten
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Currywurst
mit Pommes frites A
8,80 €

Portion Pommes frites ¢ A
5,60 €

Cheese Burger
hausgemachtes Burgerfleisch im original Sesam-Brotchen,
mit Kase, Salatgarnitur und Steak-Pommes
11,50 €

Gebackene Hahnchenbruststreifen
servieren wir auf buntem Salat mit Hausdressing und Brotkorb
11,80 €

Bayerischer Wurstsalat A
Lyoner mit Zwiebelringen, Essiggurke und Brotkorb
8,30 €

Schweizer Wurstsalat A
Leberkdse und Emmentaler mit Zwiebelringen, Essiggurke und Brot
8,50 €

Kasevariation ¢ A
Auswahl an erlesenen Kasesorten,
servieren wir mit hausgemachter Marmelade, Butter und Brotkorb
11,50 €

Traditionelle Bratensiilze
Schweinebraten mit gekochtem Ei, Tomate und Essiggurke in wiirzigem Aspik
mit Bratkartoffeln 14,80 € mit Brot 11,00 €

Semmel/Schwarzbrot extra
0,90 €
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